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>c Bogota Ajiaco
Toplam 131 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 76 dk 6 kişilik Orta ~445 kcal Açl1k bar1 7/10

Ajiaco, tavuk, üç çeşit patates, m1s1r ve guasca otunu kapari, krema ve avokadoyla tamamlayan Bogota 
çorbas1d1r.

Malzemeler

• 800 gr Tavuk göğsü

• 500 gr Sar1 patates

• 500 gr Beyaz patates

• 400 gr K1rm1z1 patates

• 3 adet M1s1r koçan1

• 3 yemek kaş1ğ1 Guasca otu

• 3 dal Taze soğan

• 2 diş Sar1msak

• 10 su bardağ1 Tavuk suyu

• 0.5 su bardağ1 Kapari

• 0.5 su bardağ1 Krema

• 2 adet Avokado

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Tavuk göğsü, taze soğan, sar1msak, tuz ve tavuk suyunu tencereye al1n.

2. Tavuk göğsünü 30 dakika haşlay1n.

3. Tavuk göğsünü ç1kar1p didikleyin.

4. Sar1 patatesi ince dilimleyip tencereye ekleyin; 20 dakika pişirin, çorba doğal koyulaşs1n.

5. Beyaz patates, k1rm1z1 patates ve m1s1r koçan1n1 ekleyip 18 dakika pişirin.

6. Didiklenmiş tavuk ve guasca otunu kat1p 8 dakika kaynat1n.

7. Ajiacoyu kapari, krema, avokado ve karabiberle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sar1 patatesi önce ekleyin, dağ1l1p çorbay1 un kullanmadan koyulaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kapari, krema ve avokadoyu ayr1 kaselerde sofraya getirin.
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