<CORBALAR

Bogota Ajiaco

Toplam 131 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 76 dk 6 kisilik Orta ~445 kcal Aclllbar1//10

Ajiaco, tavuk, ¢ cesit patates, m1lste guasca otunu kapari, krema ve avokadoyla tamamlayan Bogota
¢corbasidir.

Malzemeler
* 800 gr Tavuk gogsi
¢ 500 gr Sarpatates
« 500 gr Beyaz patates
* 400 gr Klrmlstates
» 3 adet M1skocanl
* 3 yemek kas@lGuasca otu
» 3 dal Taze sogan
« 2 dig Sarlmsak
« 10 su bardagTravuk suyu
* 0.5 su bardagXKapari
0.5 su bardagKrema
¢ 2 adet Avokado
« 1 tatikas@uz
< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Tavuk gogsl, taze sogan, sarlmsaktuz ve tavuk suyunu tencereye alln.

2. Tavuk gogsini 30 dakika hasglayln.

3. Tavuk gogsuni ¢lkarXpdikleyin.

4. Sarlatatesiince dilimleyip tencereye ekleyin; 20 dakika pisirin, corba dogal koyulags1n.
5. Beyaz patates, klrmjetates ve mlskocanlrekleyip 18 dakika pisirin.

6. Didiklenmis tavuk ve guasca otunu kat1@8 dakika kaynatln.

7. Ajiacoyu kapari, krema, avokado ve karabiberle servis edin.

PUF NOKTASI

Sarlatatesi 6nce ekleyin, dagllgorbayiln kullanmadan koyulastlrlr.

SERVIS ONERISI

Kapari, krema ve avokadoyu ayrkaselerde sofraya getirin.



Alerjenler
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