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<p Bolo de Fubá
Toplam 40 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 28 dk 8 kişilik Kolay ~208 kcal Açl1k bar1 2/10

Bolo de fubá, m1s1r unlu hamuru yumuşak k1r1nt1l1 bir kek olarak pişirerek Brezilya ev mutfağ1n1n sade tatl1s1n1 
haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Un, m1s1r unu ve kabartma tozunu ayr1 kapta kar1şt1r1n.

2. Yumurta, şeker ve sütü ç1rp1p kuru kar1ş1ma ekleyin.

3. Hamuru pürüzsüz olana kadar kar1şt1r1p kal1ba dökün.

4. Keki 180°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

5. Bolo de fubá'y1 15 dakika 1l1nd1r1p dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok ç1rpmamak kekin daha narin kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Keki dilimleyip yan1nda kahveyle, oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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