<PATLILAR

Holo de Fuba

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 8 kisilik Kolay ~208 kcal Aclllbar?/10

Bolo de fuba, m1sinlu hamuru yumusak k1rlrtitlRek olarak pisirerek Brezilya ev mutfaglnkade tatllsinl
hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagM1stinu

e 1 su bardagln

e 1 su bardagisut

* 2 adet Yumurta

* 0.8 su bardagSeker

¢ 1 tatikas@Kabartma tozu

Yap¥1

1. Un, mlslinu ve kabartma tozunu ayrkapta kargtlrln.
2. Yumurta, seker ve sttt ¢lrpkuru karglmaekleyin.

3. Hamuru piruzsiz olana kadar kar§t1rikallbaokin.
4. Keki 180°C f1rlnc&0-35 dakika pigirin.

5. Bolo de fubd'yll5 dakika 1l1nddilipleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok ¢lrpmamalkekin daha narin kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Keki dilimleyip yanlnd&ahveyle, oda slcakjlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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