<MAKARNA & PILAV

Holonya Lazanya Ragu

Toplam 195 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 150 dk 8 kisilik Zor ~620 kcal AclllbarB/10

Lazanya ragu, yavas pigsmis et sosu, besamel, parmesan ve makarna yapraklarlikht kat f1r1nlaydolonya
tarzlana yemektir.

Malzemeler

¢ 12 adet Lazanya yapragl

* 500 gr Dana klyma

¢ 100 gr Pancetta veya pastlrma
« 1 adet Sogan

¢ 1 adet Havug

1 dal Kereviz sapl

* 2 su bardagDomates puresi

* 3 su bardagsut

* 3yemek kas@iUn

* 3 yemek kasfiTTereyagl

¢ 100 gr Parmesan

Yap¥1

1. Sogan, havug, kereviz ve pancettayB dakika kavurun.

2. Klymakleyip 10 dakika kahverengilestirin.

3. Domates puresini ekleyip raguyu 90 dakika k1sHteste pisirin.
4. Tereyagde unla 2 dakika roux yapln.

5. Sutu ekleyip 8 dakika besamel klvamZlrggetirin.

6. Flrkablnaagu, besamel ve lazanya yapraklarlikht kat dizin.

7. Parmesan serpip 180°C f1lrindb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Raguyu en az 90 dakika pisirmek etin sosla bittinlesmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Flrlndaiktlktesonra 15 dakika dinlendirip yesil salatayla dilimleyin.

Alerjenler



Gluten St Kereviz
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