>HAMUR ISLERI

Bolu Kedi Batmaz

Toplam 40 dk Haz1rl1R dk - Pigirme 28 dk 5 kisilik Orta ~335 kcal Aclllbarb/10

Kedi batmaz, un ve mlstinuyla pisen koyu hamuru kes peyniri ve tereyaglyldulusturan Bolu hamur
yemegidir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

e 1 su bardagM1stinu

e 7 su bardagSu

* 3 yemek kasfiTTereyagl
* 1 su bardagXKes peyniri
1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Suyu tuzla birlikte genis tencerede kaynatln.

2. Unve mlslinunu azar azar eklerken surekli kargtlrln.

3. Hamuru 18 dakika koyulasana kadar pisirin.

4. Kes peynirinin yarlsketvis tabaglnaerpin.

5. Kasf@ikoguk suya batlrimmurdan parcalar allrve kes peynirinin Gzerine blrakln.

6. TereyaglrBldakika kopurtip kalan kes peyniriyle birlikte yemegin tstine gezdirin.

PUF NOKTASI

Unu kaynar suya azar azar eklemek hamurun topaklanmadan pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kes peyniri ve k1zglareyaglistte kalacak sekilde slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bolu-kedi-batmaz



