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>À Bolu Kedi Batmaz
Toplam 40 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 28 dk 5 kişilik Orta ~335 kcal Açl1k bar1 5/10

Kedi batmaz, un ve m1s1r unuyla pişen koyu hamuru keş peyniri ve tereyağ1yla buluşturan Bolu hamur 
yemeğidir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 M1s1r unu

• 7 su bardağ1 Su

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Keş peyniri

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Suyu tuzla birlikte geniş tencerede kaynat1n.

2. Un ve m1s1r ununu azar azar eklerken sürekli kar1şt1r1n.

3. Hamuru 18 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Keş peynirinin yar1s1n1 servis tabağ1na serpin.

5. Kaş1ğ1 soğuk suya bat1r1p hamurdan parçalar al1n ve keş peynirinin üzerine b1rak1n.

6. Tereyağ1n1 3 dakika köpürtüp kalan keş peyniriyle birlikte yemeğin üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Unu kaynar suya azar azar eklemek hamurun topaklanmadan pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Keş peyniri ve k1zg1n tereyağ1 üstte kalacak şekilde s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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