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>c Börülceli Dağ Tarhana Çorbas1
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal Açl1k bar1 6/10

Muğla börülceli dağ tarhana çorbas1, kuru börülceyi ekşi tarhana taban1yla buluşturarak dolgun, hafif ekşi 
ve k1şl1k bir tencere kurar.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 Tarhana

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş börülce

• 5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. Tarhanay1 bir bardak suyla aç1n.

2. Kalan su ve börülceyi tencereye ekleyin.

3. Çorbay1 18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Tarhanay1 soğuk suyla açmak tencerede topak kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne naneli yağ gezdirip s1cak çorba kasesinde hemen sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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