<CORBALAR

Bouillabaisse

Toplam 75 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Zor ~260 kcal Aclllbar®/10

Marsilya limanlndarsafraniballlcorbasldeniz triinleri ve rezene aromaslylatgcludur.

Malzemeler

* 500 gr Beyaz ballKileto
* 250 gr Karides

6 su bardagBalllsuyu
1 adet Rezene

» 3 adet Domates

« 0.3 cay kasfjISafran

* 6 dilim Ekmek

Yap¥1
1. Rezene ve domatesi 10 dakika kavurun.
2. Balllsuyu ve safrankkleyip 25 dakika kaynatln.

3. Ballke karidesi ekleyip 8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Balfjlson bdlimde ekleyin; uzun kaynama eti parcalar.

SERVIS ONERISI

KlzarmgEkmek ve rouille sosla, corbayklcalsekilde sunun.

Alerjenler

Deniz trtnleri Gluten
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