<CORBALAR

Budapeste Gulyas Corbasl

Toplam 95 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 75 dk 6 kisilik Orta ~390 kcal

Macar gulyas ¢orbasldana eti, patates, havuc ve bol tatlaprika ile koyu, kas1klgenebilen klasik bir Orta
Avrupa tenceresi kurar.

Malzemeler

* 600 gr Dana kugbasl

3 adet Patates

2 adet Havug

« 2 adet Sogan

2 yemek kasfITatipaprika

* 1 yemek kas§Domates salgasl

0.5 cay kas@iKimyon

YapX1

1. Soganlencerede 8 dakika koyulagmadan kavurun.
2. Eti ekleyip suyunu ¢ekene kadar 10 dakika pisirin.
3. Paprika ve salcayXkatlgemen slcalsu ekleyin.

4. Eti 45 dakika k1sHteste yumusatln.

5. Patates ve havucu ekleyip 20 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Paprikaylyaga ekledikten sonra yakmadan hemen s1wkrmek acllamaynler.

SERVIS ONERISI

Maydanoz ve eksi mayalkkmekle slcalservis edin.
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