
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Budapeşte Tavuk Paprikaş Nokedli
Toplam 70 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 46 dk 5 kişilik Orta ~560 kcal

Macar tavuk paprikaş, tavuk parçalar1n1 tatl1 paprika ve ekşi kremal1 sosla pişirip nokedli hamur parçalar1yla 
klasik bir tabak sunar.

Malzemeler

• 900 gr Tavuk but

• 2 yemek kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 2 adet Soğan

• 1 su bardağ1 Ekşi krema

• 1.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 tencerede 8 dakika mühürleyin.

2. Soğan1 ekleyip 6 dakika yumuşat1n.

3. Paprika ve s1cak suyu kat1p 30 dakika pişirin.

4. Un ve yumurtayla nokedli hamuru haz1rlay1p kaynar suda haşlay1n.

5. Ekşi kremay1 sosa kat1p nokedliyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 tencereye ekleyince s1v1y1 h1zl1 vermek yanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Nokedli ve maydanozla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten Yumurta
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