
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Budapeşte Tavuk Paprikash
Toplam 70 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 55 dk 5 kişilik Orta ~480 kcal Açl1k bar1 9/10

Tavuk paprikash, kemikli tavuk parçalar1n1 soğan, biber, domates, bol Macar paprikas1 ve ekşi kremayla 
pişiren rahatlat1c1 bir yemektir.

Malzemeler

• 8 adet Tavuk but

• 2 adet Soğan

• 2 adet Kapya biber

• 3 adet Domates

• 3 yemek kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Tavuk suyu

• 200 ml Ekşi krema

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Tavuklar1 tuzlay1p tencerede 8 dakika k1zart1n.

2. Soğan1 ayn1 tencerede 8 dakika yumuşat1n.

3. Biber ve domatesi ekleyip 6 dakika pişirin.

4. Un ve paprikay1 serpip 30 saniye kar1şt1r1n.

5. Tavuk suyu ve tavuklar1 ekleyip 30 dakika kapağ1 kapal1 pişirin.

6. Ekşi kremay1 1l1tarak sosa kar1şt1r1n ve 5 dakika 1s1t1n.

PÜF  NOKTASI

Ekşi kremay1 ocağ1 k1st1ktan sonra eklemek sosun kesilmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Nokedli, erişte veya haşlanm1ş patatesle servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten
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