
< p TAT L I L A R

� Budino al Caffè
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~174 kcal Açl1k bar1 2/10

Budino al caffè, kahve aromal1 pürüzsüz sütlü kar1ş1m1 soğutarak İtalyan kafe stilinde bir tatl1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Süt

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

• 0.5 su bardağ1 Demlenmiş kahve

Yap1l1ş
1. Süt, demlenmiş kahve ve şekeri tencerede 1s1t1n, şeker erisin.

2. M1s1r nişastas1n1 birkaç kaş1k 1l1k s1v1yla aç1p topaks1z hale getirin.

3. Nişastay1 tencereye ekleyin, kar1ş1m1 5-6 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Budin k1vam1na gelen kar1ş1m1 küçük kup bardaklara paylaşt1r1n.

5. Tatl1y1 en az 2 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 sürekli ç1rpmak topaklanmay1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kaselerde soğuk verin, üstüne kakao serpiştirerek sunun.

Alerjenler

Süt
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