>ET YEMEKLERI

Buenos Aires Choripan

Toplam 34 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~590 kcal Aclllbar®/10

Choripan, 1zgarahorizo sosisi ¢1ltékmege allpnaydanozlu chimichurriyle tamamlayan Arjantin sokak
sandvigidir.

Malzemeler

Servis igin
* 4 adet Chorizo sosis

* 4 kiicUk adet Baget ekmek

Sosicin
* 1 demet Maydanoz
* 3 dis Sarlmsak
« 3 yemek kasfJzum sirkesi
¢ 0.5 su bardagZeytinyagl
« 1 tatikas@Kuru kekik
* 1 cay kas@Pul biber
* 0.5 gay kasjTTuz

YapH¥1l

1. Maydanozu ve sarlmsgince klyln.

2. Maydanoz, sarlmsakiizim sirkesi, zeytinyaglkekik, pul biber ve tuzu kar§tlrighimichurri yapin.
3. Sosu 10 dakika dinlendirin.

4. Chorizo sosisleri orta slcakzgaradd0-12 dakika cevirerek pisirin.

5. Baget ekmekleri boyuna yarlpg yuzlerini k1zartln.

6. Sosisleri ekmeklere yerlestirin.

7. Chimichurriyi bolca gezdirip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Chimichurriyi en az 10 dakika dinlendirmek sirke ve otlarlradlryuvarlar.

SERVIS ONERISI

K6z biber, domates salatasde ekstra chimichurriyle servis edin.



Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/buenos-aires-choripan



