>APERATIFLER

Buenos Aires Provoleta

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~320 kcal Aclllbary/10

Provoleta, kallmprovolone peynirini kekik, pul biber ve zeytinyaglyl&lzartgsado dncesi sunan Arjantin
baslanglcidir.

Malzemeler

* 400 gr Provolone peyniri

« 2 yemek kasfiZeytinyagl

« 1 tatlkas@ Kuru kekik

0.5 cay kasf@Pul biber

« 0.3 cay kasfiKarabiber

* 8 adet Ekmek dilimi

* 4 yemek kas@IChimichurri sos

YapX1

1. Provolone peynirini 2 cm kallrglndalilimleyin.

2. Peyniri 10 dakika oda s1cakjlnddekletin, tavada ani catlamasln.
3. Dokum tavaylyiksek ateste 3 dakika 1s1tln.

4. Peyniri zeytinyaglkekik, pul biber ve karabiberle tavaya alln.

5. Provoletayher ylizl 3 dakika k1zaran&adar pisirip ekmek ve chimichurriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri cok ince kesmeyin, d§kl1zarlrkeg akgkan kallr.

SERVIS ONERISI

KlzarmEkmek ve chimichurriyle tavadan ¢lkaglkmazservis edin.

Alerjenler

Sut Gluten
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