
> Æ A P E R AT I F L E R

>À Buenos Aires Provoleta
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~320 kcal Açl1k bar1 4/10

Provoleta, kal1n provolone peynirini kekik, pul biber ve zeytinyağ1yla k1zart1p asado öncesi sunan Arjantin 
başlang1c1d1r.

Malzemeler

• 400 gr Provolone peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru kekik

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 8 adet Ekmek dilimi

• 4 yemek kaş1ğ1 Chimichurri sos

Yap1l1ş
1. Provolone peynirini 2 cm kal1nl1ğ1nda dilimleyin.

2. Peyniri 10 dakika oda s1cakl1ğ1nda bekletin, tavada ani çatlamas1n.

3. Döküm tavay1 yüksek ateşte 3 dakika 1s1t1n.

4. Peyniri zeytinyağ1, kekik, pul biber ve karabiberle tavaya al1n.

5. Provoletay1 her yüzü 3 dakika k1zarana kadar pişirip ekmek ve chimichurriyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri çok ince kesmeyin, d1ş1 k1zar1rken içi ak1şkan kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş ekmek ve chimichurriyle tavadan ç1kar ç1kmaz servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten
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