>HAMUR ISLERI

Buffalo Chicken Pizza

Toplam 1540 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~625 kcal AclllbarB/10

Buffalo chicken pizza, soguk fermente hamur tGzerine actereyagltavuk, mozzarella ve yogurtlu ranch
dokunusu ekleyen Amerikan pizzasld1lr.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

* 320 ml Su

*10gr Tuz

« 1.5 gr instant maya

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

* 4 yemek kasfjlAcbiber sosu

« 2 yemek kasfiIlereyagl

* 3 yemek kasfilStizme yogurt
Uzeri igin

* 250 gr Tavuk gogsu haslanmi ve didiklenmis

« 180 gr Mozzarella peyniri

* 0.5 adet Klrmkonfan

« 2 dal Taze sogan

YapH¥1

1. Ekmeklik un, su, tuz, instant maya ve zeytinyaglylg/tizde 64 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru kapatlpuzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

3. Acbiber sosu ve tereyag1liklicik tavada 1sltdidiklenmis tavukla kargtlrin.

4. Sizme yogurdu 1 yemek kasfisuyla aclgserin ranch klvamlrgetirin.

5. Flrpiiza taslyldirlikte 270°C slcakja 1sitln.

6. Hamuru aglnmozzarella peyniri, Buffalo soslu tavuk ve ince klrminfanlerlestirin.

7. PizzayB ile 10 dakika pisirin, ¢1k1lngedurt sosu ve taze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu sosla kapladlktarsonra pizzaya fazla s1vdslmamakamurun gevrek kalmasirshglar.



SERVIS ONERISI

Kereviz saplhavu¢ cubuklare soguk ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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