<WAVUK YEMEKLERI

BAlffalo Tavuk Burger

Toplam 78 dk Haz1rlBO dk - Pigsirme 18 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal Aclllbard/10

Buffalo tavuk burger, limonlu st terbiyesinde dinlenen tavugu ¢ltkaplaylpereyagllhckos ve ferah lahana
salataslyla&kmege tasgir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Tavuk gogsi
* 1 su bardagisit
* 1 yemek kas@Limon suyu
¢ 1.5 su bardagln
2 adet Yumurta
« 1 su bardagPanko
e 1.5 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kasfiKarabiber
e 3 su bardagS1whg

Sos ic¢in

* 0.5 su bardaglAckos

* 3 yemek kas@iITereyagl

* 3 yemek kasiMayonez
Servis ic¢in

* 2 su bardagBeyaz lahana

* 4 adet Susamlburger ekmegi

4 yaprak Marul

Yap¥1

1. Tavuk goguslerini 4 parcaya kesin ve hafifce inceltin.

2. St ve limon suyunu kar§t1lrtpvugu 30 dakika dinlendirin.

3. Un, tuz ve karabiberi bir kapta, yumurtaylyrkapta, pankoyu Ug¢incu kapta hazlrlayln.
4. Tavuklarlna, yumurtaya ve pankoya bulayln.

5. S1lyhgn75°C'ye 1sitadpuklar® ila 7 dakika klzartln.

6. Ackos ve tereyaglrPldakika 1slpgslak Buffalo sos yapln.

7. Mayoneziince klylgmdhana ile kargtlrin.

8. Tavugu sosla kaplaylpusamlekmek, marul ve lahana salataslylaervis edin.



PUF NOKTASI

Klzarariavugu sosla sadece son anda kaplamak kaplamanlmgevrekligini korur.

SERVIS ONERISI

Kereviz saplfirjatates ve ekstra ackosla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/buffalo-tavuk-burger



