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<W Buffalo Wings
Toplam 545 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~480 kcal Açl1k bar1 5/10

Buffalo wings, kuru salamura edilmiş tavuk kanatlar1n1 yüksek 1s1da ç1t1r pişirip ac1 biberli tereyağ1 sosuyla 
kaplar.

Malzemeler

• 1.5 kg Tavuk kanat

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 su bardağ1 Ac1 biber sosu

• 80 gr Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Sar1msak tozu

• 6 dal Kereviz sap1

• 1 su bardağ1 Yoğurtlu mavi peynir sosu

Yap1l1ş
1. Kanatlar1 kağ1t havluyla kurulay1n.

2. Kanatlar1 kabartma tozu, tuz ve sar1msak tozuyla kaplay1n.

3. Kanatlar1 tel 1zgarada buzdolab1nda 8 saat bekletin.

4. F1r1n1 230°C'ye 1s1t1n.

5. Kanatlar1 40-45 dakika yar1s1nda çevirerek ç1t1r pişirin.

6. Tereyağ1 ve ac1 biber sosunu tavada eritin.

7. Kanatlar1 sosla kaplay1p kereviz sap1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kabartma tozu ve tuzla buzdolab1nda bekletmek f1r1nda daha ç1t1r kanat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kereviz sap1 ve yoğurtlu mavi peynir sosuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Kereviz
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