<CORBALAR

RugdaylKurutlu K§ Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~182 kcal

Erzincan usull bugdaylXkurutlu k§ corbaslbugdayXkurut ve nane ile bulusturarak eksimsi, tok ve yayla
karakterli bir corba yapar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagBugday
* 2 adet Kurut

* 0.5 cay kasfiNane

* 5 su bardagSu

YapH¥1
1. Bugdaykuyla tencereye allnorta ateste 35-40 dakika haslayln.

2. Kurutlarklcalcorba suyunda ezerek akgkan bir kar§lmhazlrlayln.
3. Kurutlu kar§lnitaslanan bugdaya ekleyin, birka¢ dakika kar§tlrln.
4. Naneyi ilave edip corbayklsHteste 8-10 dakika daha pisirin.

5. Klvanoturunca slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kurutu 115kida 3 dakika eritmek ¢orbaya daha esit daglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Ustiine naneli ya§ gezdirip corbaykslcaklerin kasede sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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