<CORBALAR

Bun Bo Hue

Toplam 185 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 150 dk 6 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar17/10

Hue sehrinin acl&t suyu, piring eristesi ve dana etiyle Vietnam'lrgucli kaselerinden biridir.

Malzemeler

* 900 gr Dana incik

« 400 gr Piring eristesi

3 dal Limon otu

» 2 yemek kasfiISoya sosu
1 adet Sogan

Yap ¥l
1. Danaincig@i limon otu ve soganla 2 saat kaynatln.
2. Etsuyunu stizip acbiber ve soya sosuyla tatland1rln.

3. Haslanm§ eriste ve et dilimleriyle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Et suyunu limon otu ile uzun kaynatlngorbanlrkarakteristik kokusu belirginlesir.

SERVIS ONERISI

Ustiine taze ot koyup lime ile birlikte s1calservis edin.

Alerjenler

Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bun-bo-hue



