>HAMUR ISLERI

Burgundy Gougeéres

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~210 kcal Aclllbarb/10

Gougeres, tereyaglsu hamuruna yumurta ve Gruyere peyniri yedirip flrind@bartan klasik Frans1peynirli
at§tlrmallktlr.

Malzemeler

¢ 1.3 su bardagln

* 90 gr Tereyagl

* 4 adet Yumurta

* 170 gr Gruyere peyniri
1 su bardagSu

0.8 cay kas@TTuz

¢ 0.3 cay kas@iMuskat

< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Su, tereyagliuz, muskat ve karabiberi tencerede kaynatln.

2. Unu tek seferde ekleyip hamuru 2 dakika tencere kenarlndarayrllan&adar kargtlrin.
3. Hamuru 5 dakika 111t1n.

4. Yumurtalarteker teker hamura yedirin.

5. Rendelenmis Gruyere peynirinin biyik k1smtamura katln.

6. Hamuru tepsiye ceviz buytkliginde slkXalan Gruyere peynirini serpin.

7. Gougeéresleri 200°C flrind? dakika kabarlgklzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru tencerede kls&urutmak gougereslerin flrinda bos kabarmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

lI1ihalde, kdpukll icecek veya tziim suyu esliginde aperatif olarak sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/burgundy-gougeres



