>HAMUR ISLERI

RHrsa Cant1kPide

Toplam 85 dk Haz1rl86 dk - Pigirme 20 dk 8 kisilik Zor

~415 kcal Aclllbar®/10

Cantlkmayalhamuru kuguk yuvarlak pideler gibi aglixlymaskbzeli hargla flrinlaydursa sokak lezzetidir.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

« 2 su bardaglllisu
0.5 cay bardagisut

« 1 paket Instant maya
¢ 1 adet Yumurta akl
* 350 gr Dana klyma
* 2 adet Sogan

« 4 adet Yesil biber

» 2 adet Domates

YapH¥1

1. Maya, 115k, st ve sekeri 5 dakika bekletin.

2. Un, tuz, yumurta akve mayalkar§lmlgumusak hamur yogurun.
3. Hamuru 45 dakika mayalandlrln.

4. Klymagdogranm§ sogan, biber, domates ve baharatlarkargtlrln.
5. Hamuru bezelere aylriptastukur kiiclk pideler agln.

6. KlymahhrcDhrtalarlngaylgkenarlara yumurta sarls@irin.

7. CantlklagD0°C f1rinds8-20 dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Kenarlaryiksek blrakmalkarclrsuyunu hamurun iginde tutar.

SERVIS ONERISI

Flrindayiklnegran ve koz biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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