>HAMUR ISLERI

BAMrsa Damat Pacasl

Toplam 105 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~470 kcal Aclllbar®/10

Bursa damat pacaslklzarrmaufkaytavuk suyu, didiklenmis tavuk ve sarlmsakybgurtlu sosla flrlnlayan
dugin yemedgidir.

Malzemeler
3 adet Yufka
* 600 gr Tavuk but
« 3 su bardagTravuk suyu
¢ 1 su bardagIYogurt
¢ 2 adet Yumurta sarlsl
* 3 yemek kas@Un
* 3 disg Sarlmsak
« 2 yemek kas@Sirke
* 4 yemek kasfiTTereyagl
* 1 cay kas@Pul biber
e 1.5 tatikas§Tuz
0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Tavuk butlartuz ve karabiberle 30 dakika haslayln.

2. Yufkalariri pargalayln180°C flrind2 dakika kurutup klzartln.

3. Haslanan tavugu didikleyin, tavuk suyunu sizin.

4. Klzarmyufkalar¥lrkablnall® su bardagklcakavuk suyuyla 1slatln.

5. Didiklenmis tavugu yufkanlnistiine yayln.

6. Yogurt, yumurta sarlstn, ezilmis sarlmsaksirke ve kalan tavuk suyunu ¢lrpln.
7. Sosu klsHteste 6 dakika kargtlrarakoyulastlripumurta kesilmesin.

8. Sosu tavuklarlnistiine dokip 190°C flrinda dakika klzartln.

9. Tereyaglndaul biberi 1 dakika kopurtlip slcakemedgin Ustline gezdirin.

PUF NOKTASI

Yufkay®Bnce kurutmak tavuk suyunu cekince hamurlagmaslrihler.

SERVIS ONERISI



Uzerine pul biberli tereyagezdirip s1caklilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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