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<0 Bursa Kestane Şekeri
Toplam 245 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 80 dk 8 kişilik Zor ~260 kcal Açl1k bar1 1/10

Kestane şekeri, soyulmuş kestaneleri ince şerbet içinde düşük 1s1da dinlendire dinlendire parlatan Bursa 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 1 kg Kestane

• 3 su bardağ1 Toz şeker

• 3 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilya

Yap1l1ş
1. Kestanelerin kabuğunu çizip 10 dakika s1cak suda bekletin.

2. Kabuk ve zarlar1n1 dikkatle soyun.

3. Şeker ve suyu 10 dakika kaynat1p limon suyunu ekleyin.

4. Kestaneleri şerbete yerleştirip çok k1s1k ateşte 35 dakika pişirin.

5. Tencereyi ocaktan al1p kestaneleri şerbette 2 saat dinlendirin.

6. Şerbeti tekrar 1s1t1p kestaneleri 20 dakika daha parlaklaşana kadar bekletin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti kaynatmadan s1cak tutmak kestanelerin parçalanmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kağ1t kapsüllerde Türk kahvesi yan1nda servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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