<PATLILAR

‘ursa Kestane Sekeri

Toplam 245 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 80 dk 8 kisilik Zor ~260 kcal Aclllbarn/10

Kestane sekeri, soyulmus kestaneleri ince serbet icinde diistk 1sldhnlendire dinlendire parlatan Bursa
tatllsld1lr.

Malzemeler
« 1 kg Kestane
« 3 su bardagTloz seker
* 3 su bardagSu
« 1 tatikas@iLimon suyu
* 1 cay kasfiVanilya

Yap¥1

1. Kestanelerin kabugunu ¢izip 10 dakika slcalsuda bekletin.

2. Kabuk ve zarlarlrdikkatle soyun.

3. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlgimon suyunu ekleyin.

4. Kestaneleri serbete yerlestirip cok k1lsHteste 35 dakika pisirin.
5. Tencereyi ocaktan allgkestaneleri serbette 2 saat dinlendirin.

6. Serbeti tekrar 1s1khstaneleri 20 dakika daha parlaklagana kadar bekletin.

PUF NOKTASI

Serbeti kaynatmadan s1cakutmak kestanelerin parcalanmaslraizaltlr.

SERVIS ONERISI

Kucuk kaglkapstillerde Turk kahvesi yanlndaervis edin.

Alerjenler

Kuruyemis
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