<MAKARNA & PILAV

Hursa Kestaneli i¢ Pilav

Toplam 50 dk Haz1rlDR dk - Pigirme 28 dk 6 kisilik Orta

~390 kcal

Bursa kestaneli i¢ pilav, pirinci kestane, kus Uzimu, yenibahar ve tereyaglyl&okulu bir davet pilavlna

cevirir.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
1 cay kas@iTuz
¢ 1 su bardagHaslanmg kestane
* 3 yemek kas@iKus izimu
» 3 yemek kasfiDolmallklstlk
* 2 yemek kas@TTereyagl
¢ 0.5 cay kas@venibahar
« 0.3 cay kas@Trarcln

Yap¥1

1. Pirinci 20 dakika 111zlu suda bekletip stzln.

2. Dolmallklgjtereyaglnda dakika sarartln.

3. Pirinci ekleyip taneler saydamlasana kadar kavurun.

4. Slcalsu, kus Gzimi ve baharatlarkatld4 dakika pisirin.

5. Kestaneleri ekleyip pilavil0 dakika demlendirin.

PUF NOKTASI

Kestaneleri sonradan eklemek pilav icinde ezilmelerini engeller.

SERVIS ONERISI

Hindi, tavuk veya zeytinyaglllarldlBervis edin.

Alerjenler

Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/bursa-kestaneli-ic-pilav



