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<0 Bursa Kestaneli İç Pilav
Toplam 50 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 28 dk 6 kişilik Orta ~390 kcal

Bursa kestaneli iç pilav, pirinci kestane, kuş üzümü, yenibahar ve tereyağ1yla kokulu bir davet pilav1na 
çevirir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş kestane

• 3 yemek kaş1ğ1 Kuş üzümü

• 3 yemek kaş1ğ1 Dolmal1k f1st1k

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Yenibahar

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Pirinci 20 dakika 1l1k tuzlu suda bekletip süzün.

2. Dolmal1k f1st1ğ1 tereyağ1nda 3 dakika sarart1n.

3. Pirinci ekleyip taneler saydamlaşana kadar kavurun.

4. S1cak su, kuş üzümü ve baharatlar1 kat1p 14 dakika pişirin.

5. Kestaneleri ekleyip pilav1 10 dakika demlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kestaneleri sonradan eklemek pilav içinde ezilmelerini engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Hindi, tavuk veya zeytinyağl1larla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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