<WAVUK YEMEKLERI

BAMrsa Kestaneli Tavuk Kapama

Toplam 72 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 48 dk 5 kisilik Orta ~465 kcal

Bursa usuli kestaneli tavuk kapama, tavuk butlarlkkstane, piring ve tereyaglyldlrind@kulu bir Marmara
pilavindaslr.

Malzemeler
* 5 adet Tavuk but
« 2 su bardagPiring
« 250 gr Kestane
« 2 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagTravuk suyu

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Pirincleri 20 dakika 11Huda bekletip stizin.

2. Tavuk butlarlridvada 6 dakika muhurleyin.

3. Piring ve tereyaglrilrkablnd&artlrln.

4. Kestane, tavuk suyu ve karabiberi pirince ekleyin.

5. Tavuklariistine yerlestirip 190°C f1lrin@8-42 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Kestaneyi pilava klrmadareklemek tabagdaha temiz gosterir.

SERVIS ONERISI

Yogurt ve tursuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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