
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Bursa Kestaneli Tavuk Kapama
Toplam 72 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 48 dk 5 kişilik Orta ~465 kcal

Bursa usulü kestaneli tavuk kapama, tavuk butlar1n1 kestane, pirinç ve tereyağ1yla f1r1nda kokulu bir Marmara 
pilav1na taş1r.

Malzemeler

• 5 adet Tavuk but

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 250 gr Kestane

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Tavuk suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Pirinçleri 20 dakika 1l1k suda bekletip süzün.

2. Tavuk butlar1n1 tavada 6 dakika mühürleyin.

3. Pirinç ve tereyağ1n1 f1r1n kab1nda kar1şt1r1n.

4. Kestane, tavuk suyu ve karabiberi pirince ekleyin.

5. Tavuklar1 üstüne yerleştirip 190°C f1r1nda 38-42 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kestaneyi pilava k1rmadan eklemek tabağ1 daha temiz gösterir.

SERVIS  ÖNERISI

Yoğurt ve turşuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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