<WAVUK YEMEKLERI

BAIrsa Kestaneli Tavuk Pilavl

Toplam 50 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 32 dk 5 kisilik Orta ~445 kcal

Bursa usuli kestaneli tavuk pilavididilmis tavuk, piring ve kestaneyi tereyagkokulu, misafirlik bir ana
tabaga donusturr.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
« 350 gr Haslanm§ tavuk
¢ 1 su bardagHaslanmg kestane
* 3 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagTravuk suyu
« 1 cay kas@iKarabiber
1 cay kas@iTTuz

YapX1

1. Pirinci tuzlu suda 20 dakika bekletip stizin.

2. Tereyaglndapirinci 4 dakika tane tane kavurun.

3. Tavuk suyu ve kestaneyi ekleyip 14 dakika k1sHteste pisirin.
4. Didilmis tavugu pilavinizerine yayl1d 0 dakika demlendirin.

5. Karabiber serpip servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci 20 dakika tuzlu suda bekletmek tanelerin ayrkalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Karabiber ve ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Sit Kuruyemis
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