>ET YEMEKLERI

Bursa Klrd&kebabl

Toplam 130 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

K1lrd&ebablkicik yufka katlarlmet suyuyla yumusatljistine salcalkuzu eti ve yogurt koyan Bursa kokenli
doyurucu bir kebaptlr.

Malzemeler

Eticin
* 800 gr Kuzu kusbasl
« 1 adet Kuru sogan
¢ 1.5 yemek kasiDomates salgasl
* 3 yemek kasfiITereyagl
« 3 su bardagSlcalsu
* 1.5 tatlkasfTTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber

Servis icin
« 4 adet Yufka
« 2 su bardagIyogurt

* 2 dig Sarlmsak
1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Kuzu etini tereyaglnyarlsinda® dakika muhtrleyin.

2. Soganince dograylpete ekleyin ve 5 dakika kavurun.

3. Domates salcasltuz ve karabiberi ekleyip 2 dakika gevirin.
4. Slcalsuyu ekleyip eti 40 dakika yumusayana kadar pisirin.
5. Yufkalarkuicuk kareler kesip tavada 4 dakika hafif kl1zartln.
6. Yufkalarlz et suyuyla 1slatiervis tabagln&atmanlayln.

7. Ustlne et, sarimsakybgdurt ve pul biberli tereyagkoyup servis edin.

PUF NOKTASI

YufkalarZkt suyuyla k1lsdslatmakabandiri tutar, uzun beklerse hamurlasir.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurt, biberli tereyag e k6z domatesle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut
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