<CORBALAR

Bursa Muradiye Corbasl

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbar®b/10

Muradiye ¢corbasltavuk, kabak, havuc ve arpa sehriyeyi yogurtlu terbiyeyle baglayan Bursa usulll yumu-
sak icimli corbad1ir.

Malzemeler
» 350 gr Tavuk gogsi
* 1 adet Kabak
1 adet Havug
* 0.5 su bardagiArpa sehriye
* 1 su bardaglyogurt
1 adet Yumurta sarlsl
* 1 yemek kas@lUn
« 2 yemek kasfiIlereyagl
« 1 tatlkas@ Kuru nane

YapH¥1

1. Tavugu 20 dakika haslaylmlidikleyin ve suyunu aylrin.

2. Havug ve kabagXkuctk kipler halinde dograyln.

3. Tereyaglndaavucu 4 dakika cevirin.

4. Kabak, sehriye, tavuk suyu ve didiklenmis tavugu ekleyin.
5. Corbay12 dakika sehriye yumusayana kadar pisirin.

6. Yogurt, yumurta sarls/ unu ¢lrpXicalsuyla 111t1n.

7. Terbiyeyi corbaya ekleyip 4 dakika kaynatmadan 1s1tln.

PUF NOKTASI

Terbiyeyi s1lcalcorba suyuyla 1l1tmalogurdun kesilmesini onler.

SERVIS ONERISI

Uzerine naneli tereyagezdirip limon dilimiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Gluten Yumurta
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