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>i Bursa Pideli Köfte
Toplam 60 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~580 kcal Açl1k bar1 9/10

Bursa pideli köfte, 1zgara köfteyi t1rnak pide, domates sosu ve tereyağ1yla ayn1 tabakta toplar.

Malzemeler

• 600 gr Dana k1yma

• 2 adet T1rnak pide

• 350 ml Domates sosu

• 80 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. K1ymay1 yoğurup yass1 köfteler haz1rlay1n.

2. Köfteleri 1zgarada 12 dakika pişirin.

3. Pide, sos ve tereyağ1yla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pideyi servis tabağ1nda ince kesin, üzerine sos dökün, en son k1zg1n tereyağ1 gezdirin; tereyağ1 soğursa 
aroma düşer.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda yoğurt ve közlenmiş biber ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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