
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Ó Bursa Cevizli Tahinli Pide
Toplam 53 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~430 kcal

Bursa tahinli pidesi, ince aç1lm1ş mayal1 hamuru tahin, şeker ve cevizle doldurup f1r1nda katmerimsi k1zartan 
tatl1 bir pide yapar.

Malzemeler

• 3.5 su bardağ1 Un

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 1 su bardağ1 Tahin

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 0.8 su bardağ1 Ceviz

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, maya, tuz ve 1l1k suyla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika kabarana kadar dinlendirin.

3. Tahin, şeker ve cevizi koyu bir harç gibi kar1şt1r1n.

4. Hamuru ince aç1p tahinli harc1 yay1n ve kapat1n.

5. 190°C f1r1nda 16-18 dakika üstü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Tahinli harc1 ince yaymak pidenin ortas1n1n hamur kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1k1nca dilimleyip çay yan1nda 1l1k sunun.

Alerjenler

Gluten Susam Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bursa-tahinli-pide-cevizli


