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>Ó Bursa Tahinli Pide
Toplam 62 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~410 kcal

Bursa tahinli pide, mayal1 hamuru tahin ve şekerle rulo sar1p f1r1nda k1zartan kokulu bir kahvalt1 tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 paket Kuru maya

• 1 su bardağ1 Tahin

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Un, maya, su ve yağla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 35 dakika mayaland1r1n.

3. Hamuru aç1p tahin ve şekeri yüzeye yay1n.

4. Rulo sar1p yuvarlak pide şekli verin.

5. 190°C f1r1nda 20-22 dakika üstü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Tahinli harc1 hamurun kenar1na taş1rmadan sürmek f1r1nda yanmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Il1kken dilimleyip çay yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam
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