>APERATIFLER

Busan Deniz Urlnlt Pajeon

Orta ~340 kcal

Toplam 32 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik

Kore deniz Grlnll pajeon, taze soganllunlu harckalamar ve karidesle tavada klzartaralkkenarlarX 1thir

paylasimlfankek yapar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

1 adet Yumurta

« 1 demet Taze sogan

* 200 gr Karides

* 200 gr Kalamar

» 2 yemek kas@iISoya sosu
« 1 tatikas@lSusam yagl

YapX1

1. Un, yumurta ve soguk suyla akgkan har¢ hazlrlayln.
2. Taze soganlarlizun parcalar halinde kesin.
3. Tavaya harclyaylsogdan, karides ve kalamaryerlestirin.

4. Pajeonu orta ateste 6-7 dakika pisirin.

5. Cevirip 5-6 dakika daha klzartlsgya sosuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Harc soguk olursa pajeonun kenarlartdaha ¢ltkizarlr.

SERVIS ONERISI

Soya sirkeli sosla s1caldilimleyin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Deniz trtnleri Soya Susam
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