<CORBALAR

Busan Eomuk Guk

Toplam 37 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 22 dk 4 kisilik Kolay

~240 kcal Aclllbarb/10

Eomuk guk, Busan balllkeklerini turp, yosunlu hamsi suyu, sarlmsaksoya sosu ve yesil soganla pisiren

Kore sokak corbasl1d1lr.

Malzemeler

* 350 gr Kore balllkeki

* 250 gr Kore turpu

6 su bardagHamsili yosun suyu
» 2 yemek kasfjISoya sosu

* 2 dig Sarlmsak

» 3 dal Yesil sogan

« 0.5 tatikas@luz

< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1
1. Kore ballkeklerini slcalsuda 1 dakika haslaylgsuzin.

2. Kore turpunu ince kareler halinde dograyln.

3. Hamsili yosun suyunu tencerede kaynatln.

4. Turpu ekleyip 7 dakika yarksaydam olana kadar pisirin.

5. Ballkeki, soya sosu, ezilmis sarlmsakiuz ve karabiberi ekleyin.
6. Corbay® dakika kaynatlnballkekleri sisip yumusasln.

7. Yesil sogankkleyip 1 dakika sonra ocaktan alln.

PUF NOKTASI

Balllkeklerini klsdaslaylsizmek fazla yaglrellve suyu berrak tutar.

SERVIS ONERISI

Uzun sislerde veya derin kaselerde, yanlnd&imchiyle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Gluten Soya Yumurta
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