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<b Busan Eomuk Guk
Toplam 37 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~240 kcal Açl1k bar1 5/10

Eomuk guk, Busan bal1k keklerini turp, yosunlu hamsi suyu, sar1msak, soya sosu ve yeşil soğanla pişiren 
Kore sokak çorbas1d1r.

Malzemeler

• 350 gr Kore bal1k keki

• 250 gr Kore turpu

• 6 su bardağ1 Hamsili yosun suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 2 diş Sar1msak

• 3 dal Yeşil soğan

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Kore bal1k keklerini s1cak suda 1 dakika haşlay1p süzün.

2. Kore turpunu ince kareler halinde doğray1n.

3. Hamsili yosun suyunu tencerede kaynat1n.

4. Turpu ekleyip 7 dakika yar1 saydam olana kadar pişirin.

5. Bal1k keki, soya sosu, ezilmiş sar1msak, tuz ve karabiberi ekleyin.

6. Çorbay1 6 dakika kaynat1n, bal1k kekleri şişip yumuşas1n.

7. Yeşil soğan1 ekleyip 1 dakika sonra ocaktan al1n.

PÜF  NOKTASI

Bal1k keklerini k1sa haşlay1p süzmek fazla yağ1n1 al1r ve suyu berrak tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Uzun şişlerde veya derin kaselerde, yan1nda kimchiyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Gluten Soya Yumurta
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