<WAVUK YEMEKLERI

BAltter Chicken

Toplam 70 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~490 kcal AclllbarB/10

Delhi restoranlarlndanereyagldomates sosunda yumusayan baharatltavuk klasigi.

Malzemeler

Tavuk igin
* 700 gr Tavuk kalca
« 0.8 su bardaglyogurt
¢ 1 tatikas@lGaram masala
Sos icin
* 2 su bardagDomates piiresi
* 60 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagKrema

Yap¥1

1. Tavugu yogurt ve baharatla 30 dakika marine edin.

2. Tavugu tavada 10 dakika muhurleyin.

3. Domates puresi ve tereyaglrekleyip 20 dakika pisirin.

4. KremayZXkleyip 5 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Tavugu yogurtlu marinada en az 30 dakika bekletin; sos icinde kuru kalmaz.

SERVIS ONERISI

Naan veya basmati pilavla servis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/butter-chicken



