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<= Cachapa
Toplam 33 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~420 kcal

Cachapa, taze m1s1r taneli tatl1 tuzlu hamurun tavada pişip eriyen beyaz peynirle katland1ğ1 Venezuela kahvalt1 
klasiğidir.

Malzemeler

Hamur için

• 4 su bardağ1 Taze veya donmuş m1s1r tanesi

• 0.5 su bardağ1 Masa harina

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Pişirmek için

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Servis için

• 250 gr Dil peyniri veya mozzarella

Yap1l1ş
1. M1s1r, masa harina, süt, yumurta, şeker ve tuzu robotta hafif taneli kalacak şekilde çekin.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin ki masa harina nemi çeksin.

3. Tavay1 orta ateşte 1s1t1p az tereyağ1yla yağlay1n.

4. Hamurdan kepçeyle döküp 12 santimlik kal1n pankekler yap1n.

5. Cachapalar1n ilk yüzünü 4 dakika, kenarlar k1zarana kadar pişirin.

6. Çevirip diğer yüzünü 3 dakika pişirin, peynir ekleyip eritin.

7. Peyniri içinde kalacak şekilde ikiye katlay1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru tamamen pürüzsüz çekmemek cachapaya taze m1s1r dokusu verir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cakken tereyağ1 ve dil peyniriyle katlay1p sade kahve yan1nda servis edin.



Alerjenler

Süt Yumurta
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