<KAHVALTILIKLAR

Gachapa

Toplam 33 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~420 kcal

Cachapa, taze milstaneli tatltuzlu hamurun tavada pisip eriyen beyaz peynirle katlandfjMenezuela kahvaltl
klasigidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 4 su bardagTTaze veya donmus mlsfanesi
* 0.5 su bardagMasa harina
¢ 0.5 su bardagisiit
1 adet Yumurta
« 1 yemek kas@iTToz seker
0.5 cay kasfTTuz
Pisirmek icin
« 2 yemek kasfjIlereyagl
Servisigin

« 250 gr Dil peyniri veya mozzarella

Yap¥1

1. MlsInasa harina, sit, yumurta, seker ve tuzu robotta hafif taneli kalacak sekilde ¢ekin.
2. Hamuru 10 dakika dinlendirin ki masa harina nemi ¢eksin.

3. Tavaybrta ateste 1sltliptereyadlylaaglayln.

4. Hamurdan kepceyle dokup 12 santimlik kallpankekler yapln.

5. Cachapalarlnlk ylizinU 4 dakika, kenarlar kl1zaran&adar pigirin.

6. Cevirip diger yuzinu 3 dakika pisirin, peynir ekleyip eritin.

7. Peyniriiginde kalacak sekilde ikiye katlaylslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tamamen purtizsiiz cekmemek cachapaya taze misdiokusu verir.

SERVIS ONERISI

Sicakkerereyadde dil peyniriyle katlaylmade kahve yanlndaervis edin.



Alerjenler

Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cachapa



