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XTaesar Salad

Toplam 33 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Orta ~360 kcal

Caesar salad, romaine marulu, parmesan, ¢1tkruton ve angiiezli yumurta sarlsbsla Tijuana kdkenli parlak
bir salata yapar.

Malzemeler

Salataicin
2 gbbek Romaine marulu

80 gr Parmesan peyniri

Kruton icin

« 3 dilim Baget ekmek

Sos icin
* 5 yemek kas@iZeytinyagl
* 4 adet Anclez fileto
1 adet Yumurta sarlsl
» 2 yemek kasiLimon suyu
« 1 cay kas@Dijon hardall
« 1 cay kasfiMWorcestershire sos
1 dig Sarlmsak
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Bageti kiip kesin, 1 yemek kasizeytinyaglyla90°C flrindadakika k1lzartln.
2. Anclez ve sarlmsgInacun haline getirin.

3. Yumurta sarlslimon suyu, Dijon hardallve Worcestershire sosu ¢1rpln.

4. Kalan zeytinyaglnice akltaralsosa yedirin.

5. Romaine yapraklarlnllkaytpmamen kurulaylrve iri parcalayln.

6. Marulu sosla kaplaylnparmesan ve kruton ekleyip nazikce kargtlrln.

7. Ustiine karabiber ve ekstra parmesan serpip hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu ince akltllamgla ¢clrpmalparlak ve ayrgmayan bir emulsiyon verir.



SERVIS ONERISI

Izgara tavuk veya sade ¢orbayla hafif 6gin olarak servis edin.

Alerjenler

St Yumurta Deniz trtnleri Gluten Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/caesar-salad



