>APERATIFLER

<C¢alifornia Maki

Toplam 75 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Zor ~310 kcal Aclllbar#/10

California maki, d¢ksusamldiringle kaplanan, icinde yenge¢ cubugu, avokado ve salatallkaslyamodern
sushi bar klasigidir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 5 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
« 1 tatikas@uz

ic harg icin
4 yaprak Nori
« 200 gr Yengec cubugu
1 adet Avokado
* 1 adet Salatallk
2 yemek kasfiMayonez

Servis icin
* 3 yemek kasfilSusam

» 4 yemek kasfjISoya sosu
« 1 tatlkas@Wasabi

Yap¥1

1. Kilsdaneli sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci suyla pigirip 10 dakika kapaldinlendirin.

3. Piring sirkesi, toz seker ve tuzu kargtlriicalpirince yedirin.

4. Noriyapraglifaslrallniistiine pirinci yaylrve susam serpin.

5. Nori taraflrgkvirip yengec ¢cubugu, avokado, salatallkee mayonezi yerlestirin.
6. Ruloyu slklearlkeskin 1slatblcaklaliagonal hareketlerle 8 parcaya kesin.

7. California makiyi soya sosu ve wasabi ile servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci noriye yayarken elleri sirkeli suyla 1slatmakapgmayhzaltir.



SERVIS ONERISI

Soya sosu, wasabi ve zencefil tursusuyla servis edin.

Alerjenler

Deniz Urtnleri Susam Soya Yumurta
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