>HAMUR ISLERI

Xalzone

Toplam 1530 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~630 kcal Aclllbar17/10

Calzone, 62 hidrasyonlu pizza hamurunu ricotta, mozzarella, salam ve domates sosuyla doldurup kapall
halde k1zartarNapoli kokenli hamur igidir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

*310 ml Su

2 gr Instant maya

12 grTuz

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

« 1 su bardagDomates puresi

1 dig Sarlmsak

* 0.3 demet Feslegen
Uzeri igin

« 220 gr Ricotta peyniri

« 180 gr Mozzarella peyniri

« 100 gr Salam

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyag1n/bgurup iki beze yapln.

2. Bezeleri kapalkapta 24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Domates plresi, ezilmis sarlmsakre feslegeni kargtlrin.

4. Hamuru oda s1lcakjlnda&®0 dakika bekletip yuvarlak agln.

5. Hamurun yarlsln#&otta, mozzarella, salam ve az domates sosu koyun.
6. Hamuru kapatlgkenarlarlrsilk1ldzstlrin.

7. Calzoneyi 250°C firlnd2 ila 14 dakika k1lzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

KenarlarXtatal slrtlytastlrmalcalzonenin flrlnaellip harckltmastinier.



SERVIS ONERISI

Yanlndalcaklomates sosu ve feslegenle servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/calzone



