
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Calzone
Toplam 1530 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Zor ~630 kcal Açl1k bar1 7/10

Calzone, 62 hidrasyonlu pizza hamurunu ricotta, mozzarella, salam ve domates sosuyla doldurup kapal1 
halde k1zartan Napoli kökenli hamur işidir.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 310 ml Su

• 2 gr Instant maya

• 12 gr Tuz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 diş Sar1msak

• 0.3 demet Fesleğen

Üzeri için

• 220 gr Ricotta peyniri

• 180 gr Mozzarella peyniri

• 100 gr Salam

Yap1l1ş
1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyağ1n1 yoğurup iki beze yap1n.

2. Bezeleri kapal1 kapta 24 saat buzdolab1nda fermente edin.

3. Domates püresi, ezilmiş sar1msak ve fesleğeni kar1şt1r1n.

4. Hamuru oda s1cakl1ğ1nda 60 dakika bekletip yuvarlak aç1n.

5. Hamurun yar1s1na ricotta, mozzarella, salam ve az domates sosu koyun.

6. Hamuru kapat1p kenarlar1n1 s1k1ca bast1r1n.

7. Calzoneyi 250°C f1r1nda 12 ila 14 dakika k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kenarlar1 çatal s1rt1yla bast1rmak calzonenin f1r1nda aç1l1p iç harc1 ak1tmas1n1 önler.



SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda s1cak domates sosu ve fesleğenle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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