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<r Çanakkale Ovmaç Çorbas1
Toplam 35 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 20 dk 5 kişilik Orta ~220 kcal Açl1k bar1 5/10

Ovmaç çorbas1, unun elde küçük hamur k1r1nt1lar1na dönüştürülüp yoğurtlu ya da salçal1 suda pişirildiği pratik 
köy çorbas1d1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Unu avucunuzla az su serperek küçük k1r1nt1lar haline getirin.

2. Yoğurt, yumurta sar1s1 ve 1 bardak suyu pürüzsüz ç1rp1n.

3. Tencerede 4 bardak suyu kaynat1p ovmaç k1r1nt1lar1n1 ekleyin.

4. K1r1nt1lar1 10 dakika kar1şt1rarak pişirin.

5. Yoğurtlu terbiyeyi s1cak suyla 1l1t1p çorbaya yavaşça kat1n.

6. Çorbay1 5 dakika kaynatmadan 1s1t1n ve naneli tereyağ1yla bitirin.

PÜF  NOKTASI

Un k1r1nt1lar1n1 küçük tutmak çorban1n k1sa sürede pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine naneli tereyağ1 gezdirip s1cak kaselerde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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