<CORBALAR

Canakkale Ovmac Corbasl1

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 20 dk 5 kisilik Orta ~220 kcal Aclllbarb/10

Ovmag corbaslunun elde kiciik hamur k1rintlladbmistirulip yogurtlu ya da salcalsuda pisirildigi pratik
kdy corbasl1dlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln

¢ 1.5 su bardagIyogurt
1 adet Yumurta sarlsl
« 2 yemek kasfiTTereyagl
« 1 tatlkas@ Kuru nane

* 5 su bardagSu

Yap¥1

1. Unu avucunuzla az su serperek kiigik kirlntHaline getirin.
2. Yogurt, yumurta sarls®e 1 bardak suyu puriizstiz ¢1lrpln.

3. Tencerede 4 bardak suyu kaynatlmpvmag klrlntllaklemin.
4. Klrlntll@rdakika kargtlraralpisirin.

5. Yogurtlu terbiyeyi slcalsuyla 1l1thpbaya yavasca katln.

6. Corbayb dakika kaynatmadan 1slvEmaneli tereyaglylaitirin.

PUF NOKTASI

Un k1rintll&itik tutmak corbanlrklsairede pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine naneli tereyaggezdirip slcalkaselerde sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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