<PATLILAR

anakkale F1rIPeynir Helvasl

Toplam 45 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal

Canakkale peynir helvasliuzsuz taze peyniri irmik, seker ve tereyaglylaisirip flrlndestl klzarars1lcaloir
tatllyalonustirir.

Malzemeler

* 500 gr Tuzsuz taze peynir
« 1 su bardagirmik

1.3 su bardagSeker

« 2 yemek kasfiTTereyagl

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

Yap¥1

1. Peyniri tencerede klsHteste eriyene kadar kartlrln.
2. Tereyagle irmigi ekleyip 8 dakika surekli kargtlrln.
3. Sekeri katlpelva toparlanana kadar 5 dakika pisirin.
4. Kar§lnilrkablnaaylpizerine yumurta sarlslirin.

5. 200°C flrlnd&-15 dakika tstl klzarandadar pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri k1sHteste eritmek helvanlifli kalmaslrdhler.

SERVIS ONERISI

F1rlndayiktlktaonra 1lttarak kicik kaselerde servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten Yumurta
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