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anakkale Peynir Helvasl

Toplam 34 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~330 kcal

Canakkale peynir helvasltuzsuz taze peyniri irmik ve sekerle ocakta eriterek sak1zgibi uzayan sicalbir
tatlyapar.

Malzemeler

* 500 gr Tuzsuz taze peynir
« 0.8 su bardagdrmik

« 1 su bardagSeker

« 2 yemek kasfiTTereyagl
0.5 cay kasfiITar¢cin

Yap¥1

1. Peyniri kligUk parcalara aylripncereye alln.

2. Tereyaglrekleyip k1lsHteste peynir eriyene kadar kargtlrin.
3. Irmigi kat1® dakika koyulagana kadar pisirin.

4. Sekeri ekleyip parlak ve uzayan klvamalln.

5. HelvayXkaselere paylastlripHBervis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri k1sHteste eritmek helvanlmpitirlenmeden uzamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Tarclrveya toz flstlkidHervis edin.

Alerjenler

Sut Gluten
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