<PATLILAR

eru CanelallArroz con Leche

Toplam 38 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbar?/10

Peru canelallrroz con leche, sitli pirinci tar¢lnlaglaglpisirerek Lima tatlllarlrsakin, kremalle ev usuli
bir kapan} ekler.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagPiring

e 11t Sit

¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 1 cubuk Tar¢ln

Yap¥1
1. Pirinci 8 dakika haslay1n.
2. Sut, seker ve tar¢1nl@0 dakika pisirin.

3. Tar¢lmllkarXptllwkrvis edin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ dibini tutmaslmiye kar§tlrmagbn asamada s1klatlrln.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1lifa da soguk verin, Ustline tar¢clrserperek sunun.

Alerjenler

Sit
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