<PATLILAR

<anjica

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 80 dk 8 kisilik Orta ~280 kcal Aclllbar?/10

Brezilya canjica tatl1dieyaz misgiit, tar¢lrve Hindistan ceviziyle yumusak pisirir.

Malzemeler

* 400 gr Beyaz m1slr
* 1 litre Sut
« 180 gr Seker

« 80 gr Hindistan cevizi rendesi

YapH¥1

1. Beyaz mlshmgece suda bekletin, sabah stiziip temizleyin.
2. Mlsteficerede yumusayana kadar 60 dakika haslay1n.

3. St ve sekeri ekleyip koyulasana kadar 20 dakika pigirin.
4. Hindistan cevizini kar§t1rtatl1yD dakika dinlendirin.

5. Canjica'yllldfa da soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Beyaz mlsfathamen yumusatlnsitle piserken tatidaha kremsi kallr.

SERVIS ONERISI

Kaselerde 1lierin, Ustline tar¢clrserperek tatlblarak sunun.

Alerjenler

St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/canjica



