<PATLILAR

<pannoli

Toplam 65 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Zor ~260 kcal

Aclllbar?/10

Sicilya pastanelerinin gevrek hamur tipd, ricotta dolgusu ve Antep f1gjlyldazlrlananatl1sl.

Malzemeler

Hamur igin
e 2 su bardagln
1 adet Yumurta
* 40 gr Tereyagl
Dolgu icin
* 400 gr Ricotta peyniri
* 0.8 su bardagPudra sekeri
¢« 0.5 su bardaglAntep f1gj1

Yap¥1

1. Hamur malzemelerini yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Hamuru ince a¢lgkallplaraarln.
3. Kabuklarklzgdagda 3-4 dakika klzartln.

4. Ricotta ve pudra sekerini ¢lrpHnguyan kabuklara s1k1n.

PUF NOKTASI

Dolguyu servis 6ncesi s1klarken doldurulan kabuk kl1sairede yumusar.

SERVIS ONERISI

Uclarlmintep flgilndatlraralservis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis
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