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<U Bursa Cant1k
Toplam 44 dk Haz1rl1k 28 dk · Pişirme 16 dk 6 kişilik Orta ~298 kcal Açl1k bar1 5/10

Bursa cant1k, kenarlar1 hafif kal1n b1rak1lan küçük hamurlar1n k1ymal1 harçla f1r1nland1ğ1, kent f1r1nlar1nda s1cak s1cak 
al1nan doyurucu bir pide çeşididir.

Malzemeler

Hamur için

• 3.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Instant maya

İç için

• 250 gr K1yma

• 1 adet Kuru soğan

• 80 gr Kaşar peyniri

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika mayaland1r1n.

2. K1yma ve soğan1 kar1şt1r1p harc1 haz1rlay1n.

3. Hamurlar1 aç1p harc1 yerleştirin, isterseniz kaşar serpip 220°C f1r1nda 16 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamurun ortas1n1 ince b1rak1p kenarlar1n1 yaklaş1k 1 santim yüksek toplamak cant1ğ1n karakteristik formunu 
verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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