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<^ Capirotada
Toplam 36 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Capirotada, ekmek dilimlerini şurupla ve kuru yemişle birleştirerek yumuşak, tarç1nl1 bir Meksika ekmek 
tatl1s1 yapar.

Malzemeler

• 6 dilim Bayat ekmek

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tarç1n

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Şeker, tarç1n ve sütle şurup haz1rlay1n.

2. Ekmeği ve cevizi kat kat dizin.

3. Tatl1y1 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği hafif k1zartmak tatl1n1n dağ1lmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde 1l1k verin, üstüne peynir ya da ceviz serperek sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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