
> i E T  Y E M E K L E R I

>l Carolina Slaw Burger
Toplam 37 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~590 kcal

Carolina slaw burger, sulu dana köfteyi ince lahana salatas1, domates ve yumuşak ekmekle dengeler; 
ferah, ekşi ve doyurucu bir burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 3 su bardağ1 Beyaz lahana

• 1 adet Havuç

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Üzüm sirkesi

• 1 çay kaş1ğ1 Toz şeker

Servis için

• 4 adet Burger ekmeği

• 1 adet Domates

Yap1l1ş
1. Lahanay1 çok ince k1y1n, havucu rendeleyin.

2. Mayonez, üzüm sirkesi, şeker ve az tuzu ç1rp1p lahana ve havuçla kar1şt1r1n.

3. Dana k1ymay1 4 köfteye ay1r1n ve tuz, karabiberle tatland1r1n.

4. Döküm tavay1 çok s1cak hale getirip köfteleri her yüzü 3 dakika pişirin.

5. Burger ekmeklerini kesik yüzlerinden 1 dakika k1zart1n.

6. Domatesi ince dilimleyin ve lahana salatas1n1 hafifçe süzün.

7. Ekmeklere köfte, domates ve bol lahana salatas1 koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lahana salatas1n1 servis an1na yak1n süzmek ekmeğin yumuşamas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI



F1r1n patates, m1s1r turşusu ve buzlu çayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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