<PATLILAR

{fenizli CavdarlKXabak Tatlls1l

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbar?/10

Denizli cavdarlkabak tatllsthalkabaglrhvdar k1lrintlsthyfeamlayarak yumusak ve hafif k1thir tatlkurar.

Malzemeler

* 500 gr Balkabagl

0.5 su bardagSeker

« 0.5 su bardagXavdar ekmegi k1rintlsl
* 0.3 cay kasfiTrarcln

YapH¥1
1. Kabagiri dilimleyip flrkablngerlestirin.

2. Cavdarlkar§lnve sekeri kabaklarlnizerine serpin.
3. TatllyiBO°C flrind@abak yumusayana kadar 35-40 dakika pisirin.
4. Tepsiyi 15 dakika 111&Hwbetini icine cekmesini bekleyin.

5. TatllyilHervis edin.

PUF NOKTASI

Cavdar klrlntssimdsamada eklemek k1tgdkbrur.

SERVIS ONERISI

Ustiine targlrserpip kabak tatl1sTilititabaglndaservis edin.

Alerjenler

Gluten
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