>ET YEMEKLERI

Xcemita Burger

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~760 kcal

Cemita burger, yuizde 20 yaglHdana kofteyi fasulye ezmesi, chipotle mayonez, avokado ve Oaxaca
peyniriyle Puebla sandvici tadlndaslr.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Yuzde 20 yagldana klyma
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber

Sosicin
* 4 yemek kasfiMayonez
* 1 yemek kas@Lhipotle biber sosu
Servis igin
¢ 0.8 su bardagFasulye ezmesi
» 180 gr Oaxaca peyniri veya mozzarella
¢ 1 adet Avokado

* 4 adet Susamlkemita veya burger ekmegi

Yap¥1

1. Mayonez ve chipotle biber sosunu kar§tlraralacl&bs hazlrlayln.

2. Dana klymaybgurmadan dort kofteye aylrltyz ve karabiberle tatland1rln.
3. Dokum tavayR30°C Ustine ¢lkacakadar k1zd1rln.

4. Kofteleri tavada her ylizi 3 dakika gui¢lice miharleyin.

5. Koftelerin Ustline Oaxaca peyniri koyup eriyene kadar 1 dakika bekletin.

6. Ekmekleri kesik ytizlerinden 1 dakika kl1zartln.

7. Ekmeklere fasulye ezmesi, chipotle mayonez, kofte, avokado ve peynir koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Fasulye ezmesini ince siirmek ekmegi nemlendirir ama koftenin kabugunu yumusatmaz.

SERVIS ONERISI

Tursu jalapeno, lime ve ¢ltpatatesle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cemita-burger



