
< p TAT L I L A R

<n Cennet Çamurlu Muhallebi
Toplam 24 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Mersin cennet çamurlu muhallebi, bisküvi k1r1nt1s1n1 muhallebi ve Antep f1st1ğ1yla katmanlayarak serin, yumu-

şak ve ikonik bir Akdeniz tatl1s1 sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Bisküvi k1r1nt1s1

• 3 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Pirinç unu

• 0.3 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Süt, pirinç unu ve şekeri tencerede topak kalmayana kadar ç1rp1n.

2. Muhallebiyi orta ateşte koyulaşana kadar 8-10 dakika pişirin.

3. Biskuvi kirintisini kaselerin tabanina paylaşt1r1n.

4. Muhallebiyi üstüne döküp Antep f1st1ğ1n1 serpin.

5. Tatl1y1 en az 1 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bisküvi kat1n1 servis öncesi eklemek çamur dokusunun nemli ama canl1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kaselerde soğuk verin, üstüne Antep f1st1ğ1 serperek tatl1y1 sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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