<PATLILAR

<ennet Camurlu Muhallebi

Toplam 24 dk Haz1rllld dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~244 kcal Aclllbar?/10

Mersin cennet camurlu muhallebi, biskivi k1rintisthéallebi ve Antep f1gjlylkatmanlayarak serin, yumu-
sak ve ikonik bir Akdeniz tatl1slnar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagBiskuvi ki1rlntlsl
* 3 su bardagsut

* 3 yemek kas@Pirin¢ unu

* 0.3 su bardagWAntep f1gj1

0.5 su bardagSeker

Yap¥1

1. Sit, piring unu ve sekeri tencerede topak kalmayana kadar ¢1rpln.
2. Muhallebiyi orta ateste koyulasana kadar 8-10 dakika pisirin.

3. Biskuvi kirintisini kaselerin tabanina paylastlrln.

4. Muhallebiyi Gstline dokip Antep f1silrskrpin.

5. Tatllyh az 1 saat sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Bisklvi katlrskrvis dncesi eklemek camur dokusunun nemli ama canlkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kaselerde soguk verin, Ustiine Antep flgikerperek tatl1\glinun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/cennet-camurlu-muhallebi-mersin-usulu



