<CORBALAR

Xcennet Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~210 kcal

Cennet corbaslmlslinunu tereyaglnd&avurup patates, sogan, sarlmsake tavuk suyuyla purizsiz bir
kaseye donusturr.

Malzemeler

Corbaigin
» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 3yemek kasfiM1slinu
¢ 1 adet Patates
1 adet Kuru sogan
« 2 dig Sarlmsak
« 2 su bardagTravuk suyu
4 su bardagSlcalsu
1 cay kas@iTTuz
0.5 cay kas@Karabiber
Uzeriicin
1 cay kas@iK1lrmiaz biber
* 1 yemek kas@IS1whg

Yap¥1

1. Tereyaglnéncerede eritip mlstinunu 3 dakika kavurun.
2. Patates, sogan ve sarlmsgXkicik dograyln.

3. Sebzeleri tencereye ekleyip 5 dakika kavurun.

4. Tavuk suyu, slcalsu, tuz ve karabiberi ekleyin.

5. Sebzeler yumusayana kadar 15 dakika pisirin.

6. Corbayblenderdan gegcirip 3 dakika daha kaynatln.

7. S1lyhgklrmiai biberle 1 dakika k1zd1lifgiine gezdirin.

PUF NOKTASI

M1stinunu yakmadan kavurmak ¢orbaya flnd1ksdkoku verir.

SERVIS ONERISI

KlzarmgkEkmek ve limonla slcalservis edin.



Alerjenler
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Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/cennet-corbasi



