<WAVUK YEMEKLERI

Xgerkez Tavugu

Toplam 55 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~320 kcal AclllbarZ7/10

Haslanm§ tavuk, ceviz ve sarlmsakékmek igiyle hazlrlanargeleneksel soguk meze.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagXeviz ici
« 2 dilim Bayat ekmek ici
» 3 dis Sarlmsak
« 1 su bardagTravuk suyu
» 2 yemek kasfZeytinyagl
« 1 cay kas@Pul biber
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1
1. Tavuk gogsiuni 30 dakika haslaylnsuyunu aylrMe eti didikleyin.

2. Ceviz, ekmek ici, sarlmsakiuz ve tavuk suyunu mutfak robotunda koyu sos haline getirin.
3. Sosu didiklenmis tavukla kar§tlrMe servis tabaglnaayln.

4. Zeytinyaglndapul biberi 30 saniye 1sltipzenin Uzerine gezdirin.

PUF NOKTASI

Cevizi fazla 1s1tmadaekin; yaglyrlllrsaezenin rengi kararlr.

SERVIS ONERISI

Ustiine pul biberli yag gezdirip k1zarraekmekle serin servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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